ROZPUSTNOST SACHARIDŮ – POKUS NA DOMA

Pokus natoč na video, okomentuj, popiš – nezapomeň na pomůcky, postup, pozorování a závěr

Připrav si tři misky nebo malé skleničky, bramborový škrob, krupicový cukr a hroznový cukr (lze jej koupit např v lékárně). Hroznový cukr rozdrť na prášek (např v tloučku neb válečkem na těsto). Do skleniček nalij asi 75 ml a postupně přidej do každého z nich lžičku sacharidu. Porovnej rozpustnost všech použitých sacharidů mezi sebou. Dané sacharidy označ jejich chemickým názvem.
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